


Die Wachauer Privatdestillerie
Hellerschmid

Die Wachauer Marille hat eine lange Geschichte. Seit mehr als zweitausend Jahren wird die urspriinglich aus den
asiatischen Hochebenen stammende Frucht in dem wohl schonsten Abschnitt des Donautals, der Wachau,
angebaut.

Im Jahre 1948 griindete Franz Hellerschmid unser Unternehmen in Krems, damals als typisches Garagen-
unternechmen der spiiten 1940er Jahre, mit dem Ziel, edle Briande und feme Likére aus den siifsen Friichten zu
erzeugen. Das Sortiment bestand iiberwiegend aus schweren und sehr siifsen Likoren. Verkauft wurden die
Spezialititen fast ausschlief3lich in der Region Krems/Donau.

1970 iibernahm mein Vater, Hardt Hellerschmd, den Betrieb, den er in den folgenden Jahren von Grund auf
modernisierte und das Sortiment sowie das Liefergebiet wesentlich auswertete. Er errichtete damit das
Fundament, auf dem wir heute unsere Leistungsféhigkeit aufbauen und erweitern kénnen.

1972 hat mein Vater mit der Erfindung der b’soffenen Marille einen Meilenstein in der Geschichte des
Unternehmens gelegt. Nach langen Versuchen wurde die wohl angenechmste Art der Konservierung frischer
Marillen gefunden. Knackige Marillenhilften, eingelegt in eme siiffige Mischung aus Marillenlikér und
Marillenbrand. Was einfach klingt verlangt jedoch nach viel Femngefiihl und Fachwissen durch den Destillateur —
Nur so entsteht der ganz besonders fruchtige Genuss.

Seit dem 1. 1. 2008 liegt es nun an mir, Bernhard Hellerschmid, den Betrieb in dritter Familiengeneration zu
fiihren. Mittlerweile Werden mehr als zwanzig verschiedene Splrltuosen und alkoholfreie Spezialititen hergestellt
und in Europa und Ubersee mit wachsendem Erfolg verkauft.

Die Rezepte und Grundlagen der Herstellung stammen noch immer aus den Anfangsjahren der Firmengriindung.
Ergéinzt durch moderne, effiziente und hygienisch einwandfreie Fertigungsmethoden werden damit heute noch
wie vor mehr als 60 Jahren feinste, typisch sterreichische Spezialititen hergestellt.

Bei jedem Generationswechsel gab es Innovationen und Umstellungen. Was iiber die Jahre hinweg konstant blieb
sind das Beibehalten der alten, iiberlieferten Rezepturen, die Konzentration auf die Verwendung von lokalen,
emheimischen Rohstoffen und der Wille, unseren Kunden ausgezeichnete Qualitéit zu bieten.

Unsere Geschichte im Kurzen:

1948:  Griindung durch Franz Hellerschnid

1958: Neubau dcs Firmengebéudes in der Missongasse

1970: Ubergabe an Hardt Hellerschmid

1972: Erflndung der b “soffene Marille

1975:  Erste Verlethung des Austria Giitezeichens fiir unsere Produkte
1980: Beginn der Exporttitigkeit, vorwiegend nach Deutschland
1995:  Ausweitung der Exporte n den europalbchen Raum

2002: FErste Exporte nach Ubersee (Neuseeland, Kanada)

2007:  Eroffoung des Geschéftslokales ., Hellerschmid Am Stemnertor” in Krems
2008: Ubergdbe an Bernhard Hellerschmid

2010:  Erste Exporte in den asiatischen Raum

Sortimentsiiberblick:

Damals wie heute — alles Gute!

Friichte in Alkohol:
b “soffene Marille, b “soffene Birn, b “soffene Feige

Klare Spirituosen:
Wachauer Marillenschnaps, Wachauer Marillenbrand, Wachauer Williams-Brand, Wachauer Apfelbrand,
Wachauer Kirschbrand, Waldviertler Himbeergeist, Williams-Birnenschnaps, Waldviertler
Zwetschkenschnaps

Klassische Likore:
Wachauer Marillenlik6r, Wachauer Mandel-Likor, Waldviertler Schlehenlikor, Zwetschgerl



Cremelikére:
Eierlikor, Mohn-FEierlikor, Wachauer Schokoladen Likor Classic, Exdbeer, Marille und Zartbitter
Alkoholfrei:
Marille Fruchtsirup, Erdbeer Fruchtsirup, Birne-Melisse Fruchtsirup, Holundersirup, Wachauer
Marillennektar
Siifses und Pikantes:
Marillenmarmelade Classic, Marillenlikor, Mandel-Likér, Rum, Mohn, Mohn und Rum, Chutney Marille
Classic und Scharf, Kremser Marillen Senf, Marillen Likor Konfekt
Spritzig und erfrischend:
Marizzante (Frizzante mit Marille)

Auf den folgenden Seiten darf ich Thnen einen kurzen Uberblick iiber uns und unsere Produkte prisentieren. Die
Informationen sind bewusst kurz und, hoffentlich, tibersichthich.

Wenn Sie weitere Details erfahren wollen, Muster benétigen oder Interesse an dem von uns angebotenen Lohnfiill-
Service haben, bitte zégern Sie nicht, uns zu kontaktieren. Meine Mitarbeiter und ich stehen fiir Sie jederzeit gerne
zur Verfiigung:

Andreas Mistelbauer, Verkauf Osterreich:
Mobil: (0676) 841 463 15
FAX: (02732) 831 84 2

E.-Mail: andreas.mistelbauer@hellerschmid.com

Anna Stummer, Buchhaltung, Biiro Krems
Tel.: (02732) 831 84 1
FAX: (02732) 831 84 2

E.-Mail: anna.stummer@hellerschmid.com

Bernhard Hellerschmid, Geschéftsfiihrung

Tel.: (02732) 831 84 5

FAX: (02732) 831 84 2

Mobil: (0676) 841 463 11

F.-Mail: bernhard.hellerschmid@hellerschmid.com

Ich wiinsche lhnen viel Vergniigen beim Durchblittern dieser Broschiire und beim Gustieren durch unser
Sortiment.

Liebe Griifde aus Krems/Donau lhr
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Darauf sind wir
besonders stolz:



b “soffene Marille 19 % vol.

Diesen Klassiker gibt es nur bei uns. Knackige Marillenhélften werden von Hand in die Glaser gelegt und dann
mit emer wohldosierten Mischung aus Marillenlikér und Marillenbrand iibergossen. Siiffig, leicht und knackig
zugleich. Am Besten serviert leicht gekiihlt in der passenden Likorschale.

Erhéltliche Grof3en:
Gastro: 5,0 L. Eimer (120 Portionen)

1.5 L. Gastro-Glas (40 Portionen)
Handel: 0,75 L, 0,35 LL Glas mut Biigelverschluss

0.2 L. Glas mit Schraubdeckel

0,75 L Bugel-Glas

b “soffene Birn 19 % vol.

Williams-Birnen Billchen emgelegt n eme siiffige Mischung aus Willlams-Birnen Likor und Brand. Nicht zu siif3
und nicht zu stark, gerade richtig zum Geniefsen. Die b “soffene Birn ist ein gerne gesehener Gast ber Festen und
vor allem Schi-Bars.

Erhéltliche Grofden:
Gastro: 5,0 L. Eimer (120 Portionen)

1.5 L. Gastro-Glas (40 Portionen)
Handel: 0,75 L, 0,35 LL Glas mut Biigelverschluss

0,2 L. Glas mit Schraubdeckel

0,75 L Bugel-Glas

Wachauer Marillenschnaps 38 % vol.

Der Klassiker unseres Sortiments wird von uns seit 1948 in unveréinderter Form hergestellt. Die Marillen werden
von Hand verlesen und sorgsam verarbeitet. Am Besten geniefst man den Marillenschnaps leicht gekiihlt als
Digestif oder in geselliger Runde. Er ist aber auch eine hervorragende Basis fiir Cocktauls.

Erhéltliche Grofden:
Gastro: 5.0 L Kanister, 1,0 L. Gastro-Flasche
Handel: 0,7 1., 0.5 L u. 0,35 L. Bocksbeutelflasche

0,2 L. Biigelflasche, 0.1 L. Taschenflasche
0,04 L. Biigel-Miniflasche u. 0,02 L. Miniflasche
Exklusiv: 0.351,0.2Lu. 0.1L

0,5 L Bocksbeutelflasche



Wachauer Marillenlikor 25 % vol.

Auch diese Spezialitét, frither unter der Bezeichnung . halbsiif3* bekannt, produzieren wir nach einem alten,
tiberlieferten Rezept mit einheimischen Zutaten. Ideal als Digestif oder zum Verfemern von Sekt. Kenner geniefSen
den Marillenlikor serviert in einem gekiihlten Glas. Er ist aber auch emne ausgezeichnete Basis fiir Cocktails

Erhéltliche Grofden:
Gastro: 5,0 L. Kanister, 1,0 L. Gastro-Flasche
Handel: 0,7 L, 0.5 L u. 0,35 L. Bocksbeutelflasche

0,2 L Biigelflasche, 0.1 L. Taschenflasche
0,04 L Biigel-Mmiflasche u. 0,02 L Miiflasche
Exklusiv: 0351.,02Lu 0,1L

Wachauer Marillen Edelbrand 42 % vol.

Handverlesene, ausgewéhlte Wachauer Marillen werden gesondert emgemaischt und destilliert. Das Destillat wird
mindestens 6 Jahre gelagert, bevor wir daraus den fertigen Marillenbrand herstellen. Zu dieser Serie von erlesenen

Briinden gehiren auch der Williams-Edelbrand, Apfel-Edelbrand und Kirsch-Edelbrand.

Erhélthche Grofien: I
Gastro: 5,0 L. Kamster, 0.5 L. Exklusivflasche
Handel: 0,5L,0,35L, 0.2 Lu. 0.1 L. Exklusivflasche

0,04 L Biigel-Miniflasche

0,5 L Exklusivflasche

Waldviertler Himbeergeist 38 % vol.

Feine Waldhimbeeren werden angesetzt und schonend vergeistet. So erhalten wir ein auféerordentliches Aroma.
Am Besten geniefst man den Himbeergeist leicht gekiihlt oder, wer es etwas fruchtiger will, mit einer gefrorenen
Himbeere.

Erhéltliche Grofden: E
Gastro: 5,0 L. Kanister, 1,0 L. Gastro-Flasche | s
Handel: 0,7 L. u. 0.5 L. Rundflasche ~—\
0,2 L Biigelflasche, 0.1 L. Taschenflasche {HVBEER
0,04 L Biigel-Mmiflasche u. 0,02 L Miiflasche ’&"’
Exklusiv: 0,35L,02Lu 0,1L =

0,5 L Rundflasche




Waldviertler Nuss-Schnaps 30 % vol.

Ein fein-herber Auszug aus griinen Walniissen, mit Krdutern und wenig Zucker zu einen wohltuenden Elixier
gemuscht. Ausgewogen bitter und siifs, mit emem Hauch von Krdutern und dem durch die 6-jdhrige Reifung
runden Geschmack der perfekte Digestif nach emer guten Mahlzet.

Erhéltliche Grofden:
Gastro: 5,0 L. Kanister, 0,7 L. Gastro-Flasche
Handel: 0.5 L. Rundflasche

0,2 L Biigelflasche, 0.1 L. Taschenflasche
0,04 L Biigel-Mmiflasche u. 0,02 L Miiflasche
Exklusiv: 0351.,021Lu 0,1L

0,5 L Rundflasche

Waldviertler Williams-Schnaps 38 % vol.

Sortenrein und behutsam werden die Williams-Birnen eingemaischt und vergoren um den typischen Geschmack
dieser Spezialitit zu erhalten. Wie bei allen anderen Spezialititen verwenden wir auch hier nur regional
verfiighare Rohstoffe. So erhilt dieser klassische Schnaps sein unvergleichliches Aroma.

Erhéltliche Grofden: ﬁ
Gastro: 5,0 L. Kanster, 1,0 L. Gastro-Flasche g
Handel: 0,7 LLu. 0,5 L. Rundflasche ,-—\l
0,2 L. Biigelflasche, 0.1 L. Taschenflasche VLA
0,04 L Biigel-Miniflasche u. 0,02 L. Miniflasche f:j
Exklusiv: 0351,02Lu 01L \““_“':'/|

0,5 L Rundflasche

FEierlikér nach Oma s Rezept 20 % vol.

Seit Generation aus den besten regionalen Zutaten hergestellt — frische Eier und frische Milch bilden die
Grundlage fiir emen ganz besonderen Eierlikor. Cremig, vollmundig und sanft im Geschmack nicht nur fiir

Naschkatzen. .. l

Erhaltliche Grofden:
Gastro: 5.0 L. Kanister, 1,0 L. Gastro-Flasche Eierlikir
Handel: 0,7 L u. 0,5 L. Rundflasche L

et raciid

Exklusiv:  0.351.,021

0,5 L Rundflasche



Mohn-Eierlikér 20 % vol.
Im Jahr 1994 wurde von uns das erste Mal Eierlikér mit Mohn gemischt. Daraus entstand eme einzigartige,

hochwertige Likérspezialitét. Fiir die Herstellung werden nur regionale Zutaten aus dem Waldviertel verwendet.
Femster Graumohn gibt diesem Produkt seinen einzigartigen Geschmack. l

Erhélthche Grofien:
Gastro: 5,0 L Kanister, 0,7 L. Gastro-Flasche

Handel: 0.5 L. Rundflasche
Exklusiv: 0,351,022 L

0,5 L Rundflasche

Wachauer Schokoladen Likore 20 % vol.

Nach emem alten, iiberlieferten Rezept stellen wir unsere Schokoladen Likére i verschiedenen Sorten her:
Classic, Marille (veredelt mit Marillensaft) und Erdbeere (veredelt mit Erdbeersaft). Naschkatzen verfeinern diese
Likore mit einer Haube frischen Schlagobers. Auch tiber Eisbecher oder als Mehlspeisen-Garnierung kénnen
unsere Wachauer Schokoladen Likore verwendet werden.

Erhéltliche Grofden:
Gastro: 5,0 L. Kanister, 0,7 L. Gastro-Flasche
Handel: 0.5 L. Rundflasche

Exklusiv: 0,351,021

0,5 L Rundflasche Marille

Zwetschgerl — Zwetschkenlikor mit Rum 16 % vol.

Ein leichter Zwetschkenlikor, fruchtig und voll im Geschmack, verfeinert mit einem Schuss Rum. Gekiihlt in
emem Glas serviert mit emer Haube frischen Schlagobers und emer Prise Zimt das richtige Getrink fiir jede
gesellige Runde.

Erhélthche Grofien:

Gastro: 5,0 L Kanister, 1,0 L. Gastro-Flasche
0,02 L. Miniaturflasche

Handel: 0.5 L. Rundflasche

Exklusiv:  0.351.,021

0,5 L Rundflasche




Marizzante - Frizzante Marille 5,5 % vol.

Das richtige Sommergetriink. Nur 5.5 % Alkoholgehalt, wenig Kohlenséure und nicht aufdringlich s oder
aromatisiert. Der Marizzante wird am Besten gekiihlt aus emer schonen Sektflote getrunken.

=
Erhaltliche Grofien:
Gastro: 0,75 L Flasche
Handel: 0,75 L. Flasche

0,75 L Flasche

Das Herz der Wachau - Marille Fruchisirup

Marille Fruchtsirup war das erste alkoholfreie Getréink in unserem Sortiment. Vollfruchtig im Geschmack mit
osterreichischem Zucker. Der emzige klar gefilterte Marillensirup, herrlich fruchtig-erfrischend mit Wasser, Soda
oder Mineralwasser. Eignet sich hervorragend zum Mischen mit Sekt oder emem erfrischenden G “spritzten.

Erhaltliche Groféen:
Gastro: 1.0 L. Flasche
Handel: 0,5 L Flasche

0,5 L Flasche

Das Herz der Wachau — Birne Melisse Fruchtsirup

Die Kombination aus Birnensaft und Melisssensaft macht diesen Sirup erfrischend und fruchtig zugleich.
Wie der Marille Fruchsirup ist auch der Birne-Melisse Fruchtsirup nur mit dsterreichischem Zucker

hergestellt. Er lasst sich am Besten mit Mineralwasser mischen oder dient als Basis fur fruchtige
Sommer-Cocktails.

Erhiltliche Grofien:
Gastro: 1.0 LL Flasche
Handel: 0,5 L Flasche

S

0,5 L Flasche



Das Herz der Wachau — Holundersirup

Ein erfrischender Auszug aus Holunderbliten sorgt fir den einzigartigen Geschmack dieses Sirups, zur
Abrundung kommt Zitronensaft dazu. So entsteht, gemischt mit Wasser oder Mineralwasser ein
erfrischend-leichtes Sommergetrank. Oder, gemischt mit Weillwein und Soda der klassische ,,Kaiser-

Spritzer*. =

Erhaltliche Groféen:

Gastro: 1.0 L. Flasche e

Handel: 0.5 L. Flasche gl
i

0,5 L Flasche

Hellerschmid Wachauer Marillen Nektar

Aus vollreifen Marillen wird das Fruchtmark gewonnen. Dieses wird mit Wasser, Zucker und
Zitronensaure zum fertigen Nektar ausgemischt und durch Pasteurisation haltbar gemacht. Pur oder
gespritzt ein fruchtiger Genuss.

Erhaltliche Grofden:

Gastro: 0,5 L Flasche
Handel: 0,5 L Flasche

0,5 L Flasche

Wachauer Kracherl Marille

Gemeinsam mit der Firma Hofinger & Maller aus Ybbs vertreiben wir das Wachauer Kracherl Marille,
die einzige Marillen-Limonade, die ausschlie3lich mit Marillensaft produziert wird. Ein ausgezeichneter
Durstldscher, zum Beispiel bei einer Radtour oder einer Wanderung durch die wunderschéne Natur.

=
Erhaltliche Grolien: £
Gastro: 0.5 L. PET-Flasche ]
Handel: 0.5 L. PET-Flasche

0,5 L Flasche




Hellerschmid Marillen Marmelade

Die wohl bekannteste Verwendung der Marillen ist die Herstellung von Marmelade. Seit vielen Jahren
kochen wir die herrlichen Friichte ein — in mittlerweile sieben verschiedenen Sorten: Classic,
Marillenlikér, Rum, Mohn, Mohn-Rum, Mandel-Likér und zuckerfrei. Die letzte Kreation ist die
Marillen-Schokoladen Marmelade. Genau das Richtige fir Naschkatzen und Schoko-Tiger...

Erhaltliche Grofden:

=y

Handel: 190 g Glas

190 g Glas Classic

Hellerschmid Marille Chutney
Chutney ist eine Wirz-Sauce die urspriinglich aus Indien stammt, sich bei uns aber immer groRerer
Beliebtheit erfreut. Zwei Sorten werden von uns hergestellt — Classic (mild, fruchtig, suss-sauer) und

Scharf (mit frischen Chillischoten). Beide eignen sich zum Wirzen von Rindfleisch und Geflugel ebenso
wie als Begleitung zu wiirzigem Kése oder sogar Bratwirsten.

Erhaltliche Grofden:

Handel: 190 g Glas

190 g Glas Scharf

Hellerschmid Kremser Marillen Senf

Eine ebenso ungewohnliche wie schmackhafte Kombination: Senf und Marillen. Das Rezept fur den
stssen Kremser-Senf wurde von uns mit ein wenig mehr Schérfe und Marillensaft verfeinert. Der
Kremser Marillen Senf passt ausgezeichnet zu Bratwirsten aber auch zu Gefliigel, Kdse und sogar
Réucherlachs.

Erhaltliche Grofden:

Handel: 190 g Glas

190 g Glas



Hellerschmid Wachauer Marillen Likoér Konfekt

Zartschmelzende Bitterschokolade umhillt einen Fruchtgelee-Kern, der mit einer hauchzarten, aber
knackigen Zuckerkruste umgeben ist. In diesen Gelee-Kern wird unser Wachauer Marillenbrand gespritzt.
Diese Kombination aus knackig-weich und flissig gefullt ist einzigartig — wie auch der Geschmack dieser
stissen Spezialitét.

Erhaltliche Grofden:
Gastro: 100 Stk. Packung
Handel: 500 g Dose (30 Stk.)

350 g Dose (20 Stk.) —
350 g Dose
Wachauer Schokolade handgeschépfit

Die bekannte Kremser Konditorei Hagmann veredelt ihre handgeschépften Schokoladen mit Produkten
aus unserer Herstellung. So entstehen Kreationen wie Schokolade Marille, Mohn-Eierlikér, Schwarze
Nuss (mit Nuss-Schnaps) oder Kirsch. Hochwertigste Zutaten garantieren ein schokoladig-einmaliges
Geschmackserlebnis, ohne Uberraschungen...

Erhalthiche Grofden:

Handel: 65 g Tafel —

65 g Tafel Marille

Spezialabfiillungen:

Seit mehreren Jahren bieten wir unseren Kunden ganz personlich Spezialabfiillungen an. Viele Nechauer
Unternehmen der unterschiedlichsten Branchen greifen gerne auf diesen Service zuriick. Sie M AR| LLEN
konnen die Etiketten selbst entwerfen, die Flasche selbst auswiithlen und mit unseren

Produkten fiillen lassen. Snaps

Auch kleine Stiickzahlen ab 50 Flaschen lassen sich problemlos realisieren. Gerne unterstiitzen
wir Sie bei der Wahl der Flasche oder beim Druck des Etiketts.

Sonderfillung
Als Weihnachtsgeschenke, fiir Veranstaltungen oder als Give-Away Artikel bei Messen — so
erhalten Thre Kunden oder Mitarbeiter emn personliches, emnzigartiges Présent. Ihr
Logo

Auch i der Gastronomie werden die Flaschen mit den eigenen Etiketten gerne als Souvenir
von den Gésten mit nach Hause genommen. So ermnert sich der Gast immer wieder mit
Freude an den angenchmen Aufenthalt in Threm Haus.



Lohnfiillungen:

Ste haben emnen eigenen Likor kretert oder ein besonders feines Destillat hergestellt, aber keine Moglichkeit, selbst
abzufiillen, zu verschlieféen und zu etikettieren?

Gerne konnen Sie in diesem Fall auf unsere Dienstleistung als Lohn-Abfiiller
zuriickgreifen. Wir fiillen bereits fiir mehrere, grofse Betriebe aus der Region

' Wien/Niederosterreich Likore, Brinde und teillweise auch Fruchtsirupe in unserem
' Betrieb ab.

Auf unserer voll-automatischen Fiillstralie konnen wir eme Vielfalt an Flaschen fiillen,
etikettieren und verschliefsen. Die Anlage 1st zur Giinze aus Edelstahl gefertigt und
entspricht dem letzten technischen Stand. Sie eignet sich fiir das Fiillen von
Spirituosen und Likéren unterschiedlichster Art.

Zusiitzlich iibernehmen wir auch gerne die Untersuchung (extern, in emem staatlich
anerkannten Labor) und die Filtration Thres Produktes.

Fiir Details zu dieser Dienstleistung kontaktieren Sie mich bitte direkt am Mobiltelefon (0676) 841 463 11 oder
per E-Mail bernhard.hellerschmid@hellerschmid.com.

Zusitzlich zu dem hier vorgestellten Sortiment haben wir noch viele weitere Produkte im Programm. Gerne
informieren wir Sie personlich tiber unsere vielféltigen Spezialitéiten — oder Sie besuchen unsere Website

www.hellerschmid.com

Alle Preise und Konditionen fiir Wiederverkaufer finden Sie in unserer aktuellen Preishiste.

Die Wachauer Privatdestillerte

Hellerschmid

Inhaber Bernhard Hellerschimud e. U.
Missongasse 33
A-3500 Krems/Donau
Tel.: 0043 2732 5§31 54
FAX: 0043 2732 8§31 84 2
E-Mail: info@hellerschmid.com
Internet: www.hellerschmid.com



http://www.hellerschmid.com/



